149 € TTC / personne

(Apéritif, Menu et Service inclus)

Le Vendredi 31 Décembre 2010

Apéritif
1 coupe de Champagne Gimonnet-Gonet « Blanc de Blancs »
Et ses amuse bouche

LHTORGS

Les 2 Entrées

Carpaccio de Saint-Jacques et langoustines au citron caviar
Et
Duo de foie gras mi-cuit et poélé, chutney de cédrat

TOEORG3
Le Poisson
Filet de bar aux écrevisses, risotto aux champignons
TOEORG3
La Viande

Poularde de Bresse braisée aux morilles, fruits et légumes de saison
TOEORG3

Les Desserts de Féte
Harmonie chocolat (le chocolat en 3 variations)

Conditions de Réservation : Acompte 50 % du menu a la réservation.
Solde (50% du menu et les boissons) : sur place

Service réservation Menus de fétes : Tél. : 00 33 (0)1 47 05 50 18 / Fax: 00 33 (0)1 42 52 50 10
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