
 
 
 
 
 
 
 

	
  	
  	
  
	
  	
  	
  

CCChhhrrriiissstttmmmaaasss	
  	
  	
  MMMeeennnuuu	
  	
  	
  
	
  	
  	
  

Saturday	
  December	
  24th	
  2011	
  at	
  Dinner	
  ∗ 	
  
Sunday	
  December	
  25th	
  2011	
  at	
  Lunch	
  and	
  Dinner	
  

	
  

∗Musical	
  animation	
  	
  
	
  

Amuse-­Bouche	
  
	
  

Chaud-­‐froid	
  of	
  ground	
  creuse	
  oysters	
  from	
  Cancale,	
  stewed	
  bitter	
  melon	
  
	
  

Starters	
  
	
  

Wild	
  craterellus	
  mushrooms	
  velvety	
  soup	
  in	
  truffle	
  juice	
  with	
  foie	
  gras	
  small	
  ravioli,	
  woodland	
  
aroma	
  
And	
  	
  

Mallard	
  pie,	
  Chambolle	
  Musigny	
  lees	
  emulsion	
  	
  
	
  

Fish	
  
	
  

Steamed	
  sea	
  bass,	
  bonito	
  fish	
  dashi,	
  pineapple	
  beldi	
  and	
  lemon-­‐beluga	
  	
  
	
  

Meat	
  
	
  

Farm	
  hen	
  with	
  seasonal	
  garnish	
  	
  
	
  

Cheese	
  
	
  

Dessert	
  
	
  

Creole	
  log	
  cake	
  with	
  citrus	
  fruit	
  	
  
	
  

80	
  euros	
  (except	
  drinks)	
  
Deposit	
  of	
  50	
  percent	
  at	
  the	
  reservation	
  	
  

	
  
Restaurant Le Chamarré Montmartre : 52, rue Lamarck 75 018 Paris  

Tél. 01 42 55 05 42  ou Service commercial 01 47 05 50 18 
www.chamarre-montmartre.com / reservation@chamarre-montmartre.com 

 
 


